
Du 03 juin au 07 juin 2024

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Radis beurre   Pâté de foie cornichon*     Concombre à l’estragon   Saucisson sec*

  Filet de poulet froid mayonnaise   Rôti de dinde sauce basquaise     Chili con carne   Longe de porc sauce chorizo*

  Piémontaise de chou-fleur froide   Coudes     Riz aux haricots rouges et maïs   Lentilles

  Fromage frais (St-Morêt)   Laitage au chocolat     Fromage frais (Petit Louis)   Laitage saveur vanille

  Compote de pomme-abricot allégée en
sucres

  Nectarine     Crème dessert saveur praliné   
 Gâteau au fromage blanc à la fleur

d’oranger

  
*Contient du porc

 Produit élaboré dans notre atelier pâtisserie
Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

Toutes nos crudités sont élaborées à partir de légumes frais

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

